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Marktnische für INKOBA©  

INKOBA
®

 bietet eine NEUE TECHNOLOGIE und NEUE PRODUKTE für Managementunterstützung zur 

intelligenten Eigenorganisation von Wissen und selbstmotivierter Kompetenzentwicklung an. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

INKOBA
®

 besetzt mit dem besonderen Konzept der Wissenstechnologie auch im Bereich der IT eine 

Marktnische. Insbesondere dadurch, dass mit der Umsetzung eine neue IT-Teillösung realisiert wird, 

die die bisherigen Teillösungen wie zum Beispiel CRM (Customer Relationship Management), ERP 

(Enterprise Resource Planning), Data Warehouse-Lösungen, Dokumenten- und Workflow-

management-Systeme oder Groupware-Lösungen durch einzeln oder gemeinsam nutzbare INKOBA
®

 

Computer Cockpits  ergänzt. 

 

Stabile und dynamische Unternehmen brauchen intelligente 

Manager, die es verstehen, für das Unternehmen die richtigen 

Management-Methoden erfolgreich einzusetzen sowie eigene und 

externe Mitarbeiter zu strategischer und operativer Exzellenz zu 

führen. 

Dies erreichen sie, indem sie wissend, kreativ, kompetent und 

priorisierend entscheiden was machbar ist und Sinn macht. 

Dabei übernehmen sie nicht nur Risiken, die von Partnern und 

Mitarbeiter ausgehen sondern können auch reelle Chancen auf neue 

Geschäfte verpassen, wenn Mitarbeiter bzw. Netzwerkpartner 

unzureichend organisiert sind und sie notwendige Kompetenzen 

nicht laufend weiterentwickelt haben.  

Die INKOBA
®

 Dienstleistung behandelt diese originäre 

Managementproblematik mit der Einführung eines für die Praxis 

erfolgversprechenden  Konzeptes – der INKOBA
®

 Wissenstechno-

logie.  

Die hier angewendete Methode ist unter anderem deshalb für die 

Praxis erfolgversprechend, weil sie (1) auf selbstmotivierende 

Veränderung von Denkgewohnheiten ausgerichtet ist, (2) vorhan-

dene IT-Ressourcen integriert, (3) einfach zu handhaben und anzu-

passen ist und (4) dabei für das Unternehmen wichtiges Know how 

konserviert werden kann.    


